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Mon atelier de transformation est conforme
a la réglementation sanitaire

Vous accompagner dans le montage et le suivi des dossiers sanitaires.

Etat des lieux et analyse des pratiques lors d’'une visite de |'atelier, rappel de

la réglementation.

Elaboration des documents officiels adaptés a I’'exploitation (agrément, plan de maitrise
sanitaire, autorisation préfectorale...)

Analyse des risques (HACCP) par I’AMF.

Accompagnement du dossier pour I‘obtention de la qualification sanitaire.

Dossier de demande d’agrément ou Plan de Maitrise Sanitaire et autres documents
sanitaires.

Public

Agriculteurs ayant un atelier de transformation a la ferme
(lait, viande....)

Les +

+ de pertinence
Des conseillers spécialisés, une bonne connaissance
des spécificités fermieres et un conseil individualisé
+ de simplification
Faciliter vos démarches, une synergie entre le conseiller
de la Chambre d’Agriculture et le technicien AMF

Modalités

1 a 4 jours selon les dossiers. Facturation aux tarifs de I'année en cours
- tarifs et conditions de vente sur demande. Prestation individuelle
coordonnées par un conseiller au bureau et/ou sur I'exploitation.
Intervention de I’AMF en complément (facturation indépendante)

ENGAGEMENT Pour toute information, n’hésitez pas a contacter Martine Clément - 03 54 55 41 25/06 33 44 23 21
DE SERVICE q o

martine.clement@vosges.chambagri.fr

Chambre d’Agriculture des Vosges - 17 rue A. Vitu - 88026 Epinal cedex

Email : contact@vosges.chambagri.fr - Site : www.vosges.chambre-agriculture.fr
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